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Preparat do czyszczenia grilli w wysokich temperaturach

Opis

Suma Grill Hi-temp czysci grille, piece, opiekacze i ruszty bez koniecznosci schtadzania ich po-
wierzchni. Specjalna formuta umozliwia najlepszg skuteczno$¢ w temperaturach bliskich norma-
Inej temperaturze operacyjnej grilla i efektywne usuwanie ttuszcz w wysokich temperaturach.
Suma Grill Hi-temp to produkt wysoce skoncentrowany o wysokiej lepkosci.

Cechy

e brak koniecznosci czekania do schtodzenia powierzchni ponizej 100°C;
e produkt jest ekonomiczny w uzyciu ze wzgledu na skoncentrowang formute;
e bezpieczny dla powierzchni;

Wiasciwosci

Postac: przejrzysta, niebieska ciecz
pH (koncentrat, 20°C): =11
Gestosc (20°C): =1.25

Powyzsze whasciwosci reprezentujq wartosci typowe dla tego preparatu i mogq ulec zmianie.
Nie nalezy ich traktowaé jako specyfikacji produktu.

Sposoéb uzycia

Instrukcja czyszczenia grilli:

1. Wytgczy¢ grill i unies¢ gérng pokrywe. (Nalezy upewnic sig, ze system wentylacji jest wigczony,
o ile jest obecny).

2. Wlac¢ 60 - 100 ml (3 - 5 nakretek dozujqgcych) do pojemnika. Rozprowadzié rbwnomiernie po
gorqcej powierzchni za pomocq niebieskiej nierysujgcej ggbki. Nie skrobac.

3. Wyczyszczone powierzchnie sptukiwac Swiezg, gorgcg wodg (nigdy nie uzywac zimnej wody)
do momentu, az grill zostanie schtodzony do takiej temperatury, ze ptyta pozostanie mokra.

4. Przetrze¢ wilgotng Scierkg wszystkie powierzchnie i pozostawi¢ do wyschniecia. Nigdy nie
nalezy umieszczaé butelki lub pojemnika z produktem na gorgcej powierzchni grilla.

Instrukcja czyszczenia tosterow:

1. Wytqgczyc¢ toster i natozy¢ produkt niebieskq nierysujacg gabka.

2. Postepowac zgodnie z intrukcjami producenta urzgdzenia. Zaleca si¢ uzywanie w wentylowa-
nym pomieszczeniu.

Kompatybilnos¢

W zalecanych warunkach uzycia, Suma Grill Hi-temp D9.8 nie powinien powodowac zadnych
problemow.




Grill Hi-temp

Postepowanie z odpadami
Zapobiegaé przedostawaniu sie nierozcienczonego produktu do Sciekéw, woéd powierzchniowych i wéd gruntowych. Produkt zuzyé w catosci.

Niewielkie ilosci niewykorzystanego produktu rozcieficzy¢ wodg do stezenia najwyzej 1%, odprowadzi¢ do kanalizacji. Wieksze ilosci przeka-
zywac do utylizacji specjalistycznej firmie.

Warunki przechowywania

Produkt przechowywaé wytqgcznie w oryginalnych, szczelnie zamknietych i wtasciwie oznakowanych opakowaniach, w suchych i odpowiednio

wentylowanych pomieszczeniach. Nie przechowywa¢ ponizej 0°C i w wysokich temperaturach. Przechowywa¢ z dala od zrédet ciepta, nie
wystawiaé na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

Srodki ostroznosci
Dodatkowe informacje odno3nie Srodkéw ostroznosci wymaganych przy pracy z preparatem Suma Grill Hi-temp, ubocznych skutkéw stoso-

wania, zasad udzielania pierwszej pomocy, bezpiecznego postepowania z odpadami produktu i opakowaniem znajdujg sie w karcie
charakterystyki.

Okres trwatosci

2 lata od daty produkgji (data produkcji na opakowaniu).
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